
Mohn

Zutaten

Anleitung

K E K S E

400g Mehl

100g Zucker

2 Eier

1 TL Backpulver

1 Pck. Vanillezucker

1 Prise Salz

150g Butter weich

Mohn nach Belieben

evtl Krokant

Alle Zutaten (außer dem Mohn) miteinander verkneten und zu einem glatten

Teig verarbeiten. Danach zu einem langen Rechteck ausrollen (geht am besten

auf Dauerbackfolie). Auf den Teig wird dann der Mohn gestrichen, bis zum

Rand. 

Den Teig von der langen Seite vorsichtig einrollen und immer etwas

andrücken. Am Schluss wird die Rolle in etwa 1 cm breite Scheiben

geschnitten. 

Die Scheiben auf ein mit Backpapier ausgelegtes Backblech legen und im

vorgeheizten Ofen 15 Minuten bei 200°C backen. Sehr lecker schmeckt es

auch, wenn man in die Mohnmasse Haselnusskrokant mischt. 


